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"Vi har hittat var roll”

Slakteriet Tajma i Kallby, Peder-
sore har haft god medvind sedan
starten 2014. Den volymmassiga
tillvéxten fortsatter i ar.

Erbjudande av en mera stressfri mil-
jo for slaktdjur, flexibel service och
beredskap att slakta enligt ekologis-
ka producenters krav. Se dir ndgra
nyckelfaktorer bakom det produ-
centdgda slakteriet Tajmas tillviaxt
sedan starten 2014.

Det finns for ndrvarande 47 min-
dre slakterier i Finland. Det produ-
centdgda slakteriet Tajma i Kéllby,
Pedersore dr ett av dem. Tajma sdg
dagens ljus 2013 da fem producenter
frdn norra svenska Osterbotten be-
slot grunda ett smadskaligt slakteri.
Man bérjade samtidigt planera den
verksamhet som kordes igdng pd
sensommaren 2014.

Den ekologiska svinfarmaren
Tommy Nyholm frdn Munsala r en
av initiativtagarna till Tajma, dir
han innehar uppdraget som styrel-
sens ordférande.

— Det fanns en bestillning pa ett
sdnt hér slakteri. Vi var fem initia-
tivtagare frdn borjan. Vi fick snabbt
kontakt med andra producenter och
nir bolaget bildades fanns det redan
nitton deldgare, siger Nyholm.

Tajma fyller alltsd fyra ar senare i
ar. Bolagets vd Ann-Sofie West sdger
sig vara nojd med de resultat och er-
farenheter som projektet har alstrat
hittills.

— Vi har helt enkelt hittat var roll.
Sedan starten har vi fordubblat de
hanterade volymerna varje ar. Sa
kommer inte fallet att vara i dr. Vi
kommer dock att ga framat ytterli-
gare. Det star klart efter arets forsta
manader, sdger West.

Servar producenter

men séljer inte kott

De tjanster som Tajma erbjuder ir
slaktning, moérhdngning, styckning,
vakuumforpackning och etikette-
ring. Slakteriet koper inte in kott
utan samarbetar med fOretaget Pie-
tarsaaren Lihatukku som har en in-
kopande och féormedlande roll i sam-
manhanget.

Volymmassigt handlade det under
fjoldret om 4.500 lamm, 851 notkre-
atur och 800 svin. Plus 35 hastar. Det
ar frimst friga om en service som
riktas till hastégare.

— Nigon kottforsdljning ar dock
inte aktuell for var del. Det ar till och
med inskrivet i bolagsordningen. Det
ar en principfrdga. Producenterna

Det producentdgda slakteriet Tajma i Kallby, Pedersére har férdubblat sina volymer fram till i ar, séger verkstallande
direktor Ann-Sofie West. Styrelseordférande Tommy Nyholm &r en av initiativtagarna till slakteriet.

far lov att ta hand om den biten pa
egen hand, sdger Ann-Sofie West,
som sjalv dr ekologisk producent och
uppfodare av highland cattle i Esse.

Ann-Sofie West medger att det vid
sidan av andra utmaningar sdsom
hard byrdkrati inledningsvis varit
ekonomiskt tufft att etablera slakte-
riet. Men nu dr Tajma pa ritt vag. I
dag bestdr kundkretsen av 100-150
producenter, sdger hon.

Tajma har natt ut till ett vidstrackt
geografiskt omrade som stricker sig
frdn Uledborg i norr till Ndrpes och
Kristinestad i soder.

— Ocksd indt landet, ungefar till Jy-
vaskylatrakten, har vi fatt fler kun-
der pd senare tid. Tajma har i prak-
tiken varit ett tvdsprikigt slakteri
sedan starten, siger West.

— Producenter anlitar oss i varie-
rande grad. Man behéver inte vara
deldgare for att komma hit. Vissa
kunder ir hir varje vecka medan
andra koper tjinster av oss ndgra
gdnger om dret. En del forligger
bara delar av hela processen till oss,
till exempel slaktningsmomentet,
sdger West.

Producenterna har mdjlighet att
sjdlva transportera sina djur till
slakteriet. Det dr ett alternativ som
framst tilltalar farfarmare.

- 1 ovrigt ombesorjer vi djur-
transporter genom ett samarbete
med transportbolaget Rex Trans, si-
ger West.

Stressfri miljo

for slaktdjur en nisch

Att erbjuda slaktdjur en si stressfri
miljo som mojligt dr ett mal och en

nisch for Tajma-slakteriet.

— Bland annat anvdnder vi oss av
gronmadlade viggar eftersom farg-
rika miljder har en avstressande
effekt. Vi har ocksa installerat ljud-
ddmpande skivor i taket for att
dstadkomma en béttre akustik och
minska mdingden skrammel och
oljud, siger Tommy Nyholm.

— En annan princip édr att djuren
ska anldnda till slakteriet i god tid
fore slakt. Vi tillimpar ocksa ett sys-
tem med gardsvisa boxar for att inte
blanda djur, tilligger Nyholm.

Likasd &r slakt i enlighet med eko-
logiska principer ndgot som Tajma
satsar seriost pa.

— I samband med ekologisk kott-
produktion dr en mera noggrann
behandling ett krav i samband med
slaktprocessen. Kunderna efterfra-
gar mycket information om ekolo-
giskt kott, siger Ann-Sofie West.

— Framfor allt pd nét- och farsidan
har det blivit vanligare med ekopro-
duktion. Vad géller svinfarmning
tenderar omstéllningen att vara
storre och darfor ar dvergdngar till
ekologiskt mera sdllsynt i den sek-
torn, sdger Tommy Nyholm.

— Pa grissidan har vi for ovrigt ka-
pacitet att hantera bdde magnaliza
(ungersk ullhdrsgris) och linderdds
(svenskt skogssvin), inflikar Ann-
Sofie West i samma veva.

Ann-Sofie West betecknar 6verlag
Tajmas framtid som ljus. Slakteriet
gjorde tvd nyanstdllningar i hostas
och sysselsdtter numera samman-
lagt 10-15 personer inklusive inhop-
pare.

- Att fd tag i kvalificerad

arbetskraft dr inget storre problem
eftersom som det finns en stark och
anrik livsmedelsindustri hér i Jakob-
stadsregionen.

— Olika slags styckningsdetaljer ar
ndgonting som ligger i tiden. I me-
dierna snurrar dessutom en massa
matprogram hela tiden, siger West
optimistiskt.

- Olika potentiella mindre slakte-
rier har gjort studiebesdk hos oss.
Bland annat det aktuella nylindska
slakteriet i Vdstankvarn har varit
hér flera gdnger. Alla slakteriaspi-
ranter har dock inte inlett verksam-
het i praktiken, sdger West.

Lokalt slakteri en lyx

for deldagare fran Esse

Den ekologiska kottproducenten
Marten Warnd i Esse dr en av Tajmas
deldgare.

- Det kdnns mycket bra och under-
lattande att ha tillgdng till det hir
slakteriet pé bara cirka tolv kilome-
ters avstdnd frdn hemmet. Jag bru-
kar sjélv transportera djur till Tajma
ungefdr varannan ménad.

— Att det dr mojligt att fd olika
slags tjdnster och specialstyckningar
via Tajma dr ett stort plus i samman-
hanget och ndgonting som ocksd
gynnar konsumenterna i slutdndan,
sdger Warna.

Marten Wiérna ar sjilv profilerad
genom sin dikoproduktion i hembyn
Varnum. I sin besdttning har han for
ndrvarande ett hundratal djur.

— For cirka femton ar sedan over-
gick jag till ekologisk produktion i
samband med att vi byggde ett nytt
fahus.
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Den ekologiska kottproducenten
Marten Warna fran Esse ar deldgare
i Tajma. Han &r n6jd med att pa
praktiskt och smidigt vis ha tillgang
till ett lokalt slakteri. P4 hemgarden
dgnar han sig at direkt kottforsalj-
ning.

— Jag dr sd gott som sjalviorsor-
jande i frdga om fodret. Det handlar
i huvudsak om vallodling plus lite
spannmdl. Det &dr ocksd praktiskt
med tanke pd att det dr inte si en-
kelt att fd tag i ekologiskt foder. Hir
i trakten finns det bara 2-3 lokala
producenter av ekofoder.

Wiarnd har direktforsdljning av
kott i en egen gdrdsbutik. Han sdger
att det handlar om &ret runt-forsalj-
ning utan ndgra absoluta toppar. For
tillfdllet ar det ganska lugnt pa bu-
tiksfronten, sdger han.

— Folk kommer hit fran olika hill
och koper basmat. Nyligen hade jag
for ovrigt besdk av en stadsbo som
betonade att det inte gar att fi tag pd
ekologiskt helkott i Jakobstad.

Kunde man vidareutveckla Tajmas
verksamhet pd ndgot sitt?

— Kanske kunde man dven satsa pa
framstéllning av korv- och charkpro-
dukter i framtiden. Det ir nischer
som &r betydligt storre i linder som
Tyskland och Frankrike &n hos oss.
Rokt kott dr ett annat alternativ. Till
exempel rokt lammkétt dr ju valdigt
populdrt nufértiden, sdger Marten
Warna.

TEXT & FOTO
Joakim Snickars
joakim.snickars@gmail.com

EkoNu!

Texten ar producerad inom EkoNu!
-projektet, vars mal ar att inspirera och
stoda den ekologiska produktionen
och livsmedelskedjan i Svenskfinland.
Bakom projektet stér SLC, OSP, SLC Ny-
land, SLC Aboland och Yrkesakademin i
Osterbotten. Projektet finansieras med
medel ur Europeiska jordbruksfonden
for landsbygdutveckling (EJFLU) via
NTM-centralerna i Osterbotten, Nyland
och Egentliga Finland. Projektets hem-
sida: www.ekonu. fi

Meatgards aktieemission
har vackt ett stort intresse
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Meatgards styrelse besékte slakteriet den 26:e april. Fran vanster: Kasper Lindroos, Mikael Aminoff, Mikael Jern,
Marten Forss och Ann Storsj6. FOTO: Raija Rehnberg

B - Det dr fascinerande hur snabbt
och effektivt arbetena med slakteri-
et gir framdt. Nio moduler ar redan
monterade och kopplade till infra-
strukturen hir pd Vastankvarn, det
vill sidga el, vatten och avlopp, sidger
en ndjd VD Raija Rehnberg.

Som bast startar arbetet med mot-
tagningsladugdrden, som byggs pa
plats.

D4 slakteriet i vintras beslot sig
for att gd ut med en nyemission
for att fordubbla aktiekapitalet var

malsédttningen att fa in 150.000 euro.
Intresset fér emissionen har enligt
Rehnberg varit glddjande stort.

—Jag har bade fitt en del nya teck-
ningar samt en hel del forfrigningar.
Intressant dr ocksa att sddana gardar
som kommer att pdbdrja kottpro-
duktionen forst om tva ar redan har
tecknat aktier.

Rehnberg sidger sig vara 6dmjuk
och glad for den positiva feedback
slakteriprojektet har fatt.

— Det kédnns faktiskt som om det

var det hir som mdénga vintat pa.
Det ska bli spdnnande att se hur vil
vi uppndr var mdlsittning med emis-
sionen. Det finns dnnu tid att teckna
aktier till slutet av maj.

Hela slakteriprojektet berdknas
kosta cirka 1,5 miljoner euro. Slak-
teriet kommer att ha en kapacitet
pd maximalt cirka 2.000 djurenheter
per ar. I ar provkors redan de tvé lin-
jerna, en far nét och gris samt den
andra for far och vilt. Verksamheten
startar i september. - NCN
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